Opis przedmiotu zamoéwienia

I. PRZEDMIOT ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest ,, Organizacja uroczystej gali podsumowujacej konkurs
»Pracodawca — organizator pracy bezpiecznej«”, ktéry odbedzie sie w dniu
24.11.2026 r., zwany dalej Uroczystoscig. Zaméwienie obejmuje nastepujgce

elementy:

1.1. zapewnienie oprawy scenograficznej i obstugi technicznej,

1.2. projekt i wykonanie scenografii z elementem wielkogabarytowym,

1.3. zapewnienie ustugi cateringowej,

1.4. realizacje ustugi wykonania statuetek,

1.5. zapewnienie ubezpieczenia NNW dla uczestnikéw i organizatoréw Uroczystosci,
1.6. realizacje ustugi wykonania grawertondw,

1.7. ustuge drukarska,

1.8. zapewnienie materiatéw multimedialnych,

1.9. kompleksowe przygotowanie pomieszczen do uroczystosci (tj. zapewnienie i
ustawienie elementéw technicznych, sprzetu, w tym krzeset, oswietlenia,
nagtosnienia, oznakowanie sali, przygotowanie oznaczenia ,rezerwacja" dla

pierwszego rzedu krzeset) oraz ich uprzatniecie po zakonczeniu uroczystosci,

1.10. zabezpieczenie elementéw technicznych, wprowadzonych przez Wykonawce na
sale, tak by z jednej strony nie stanowity zagrozenia dla zycia i zdrowia
uczestnikdw uroczystosci (np. kable, lampy, reflektory itp.), a z drugiej nie

naruszaty estetyki miejsca i wydarzenia.

2. Miejsce uroczystosci



2.1. Uroczystos¢ organizowana bedzie przez Gtowny Inspektorat Pracy w
Siemianowicach Slaskich przy ulicy Powstaricéw 5/7, w siedzibie firmy Rosomak

S.A.

2.2. W zwiazku z miejscem realizacji Wykonawca zobowigzuje sie do przekazania
danych osobowych pracownikéw i podwykonawcéw firmie Rosomak S.A.
Wykonawca przesle najpdzniej na 10 dni przed wydarzeniem na podany adres e-
mail liste z danymi osobowymi pracownikéw i podwykonawcéw, ktérzy zostang
wpuszczeni na teren zaktadu na podstawie przepustek oraz numery
rejestracyjne pojazddw. Jezeli Wykonawca zatrudnia cudzoziemcow,
zobowigzany bedzie do przestania listy obcokrajowcow celem weryfikacji, nie
pozniej niz 20 dni przed rozpoczeciem Uroczystosci. W przypadku negatywnej
weryfikacji poszczegdlnych pracownikéw zapewni zastepstwo. Weryfikacja
cudzoziemcow bedzie odbywac sie na podstawie numeru paszportu.
Weryfikacja pracownikéw z obywatelstwem polskim bedzie odbywaé na

podstawie serii i numeru dowodu osobistego.
Il. SZCZEGOLOWE WYMAGANIA ZAMAWIAJACEGO | ZOBOWIAZANIA WYKONAWCY
1. Zapewnienie oprawy scenograficznej i obstugi technicznej.

1.1. Przygotowanie spdjnych wizerunkowo materiatéw multimedialnych na potrzeby
prezentacji laureatéw konkursu PIP GIP oraz wizualizacji poszczegdlnych etapéw

przebiegu Uroczystosci, w tym:

1.1.1. przygotowanie maksymalnie 9 wizytéwek wideo (do 90-sekund kazda)
prezentujgcych laureatéw konkursu, we wspoétpracy z Zamawiajgcym i w
oparciu o materiaty przez niego przekazane (teksty z opisami nagrodzonych,
zdjecia, loga oraz ewentualnie materiaty filmowe, jesli Zamawiajacy bedzie
takimi dysponowat). Przygotowanie intro do prezentacji, planszy z
Patronatami honorowymi, przejscia miedzy poszczegdlnymi sekcjami,
podsumowanie konkursu z podziekowaniem. Przygotowanie wizytowek

bedzie obejmowato takie dziatania jak:



1.1.1.1.

1.1.1.2.

1.1.1.3.

1.1.1.4.

1.1.1.5.

1.1.1.6.

przedstawienie przez Wykonawce co najmniej 3 gtoséw lektora (3
gtosy meskie), z ktérych Zamawiajgcy wybierze jeden gtos do realizacji
nagrania. W przypadku niespetnienia oczekiwan Zamawiajacego
wobec zaproponowanych gtosdw Zamawiajacy zastrzega sobie prawo
do kolejnego wyboru sposrdd nastepnych propozycji przedstawionych

przez Wykonawce po uwzglednieniu uwag Zamawiajgcego,

nagranie przez lektora tekstéw przekazanych przez Zamawiajgcego.
W przypadku zastrzezen, ktdre sg niemozliwe do usuniecia w
postprodukcji w zakresie jakosci nagrania, interpretacji tekstu, dykcji,
wymowy itp. w otrzymanym przez Zamawiajgcego nagraniu
Wykonawca zapewni mozliwo$¢ ponownego nagrania wybranych

fragmentow przez tego samego lektora lub wymiane lektora,

zapewnienie podktadu dZzwiekowego (maksymalnie 3 podktady

dzwiekowe),

montaz poszczegdlnych wizytéwek,

przygotowanie wizytéwek w formacie umozliwiajgcym ich emisje
podczas Uroczystosci, a takze w formacie umozliwiajgcym
archiwizacje materiatéw przez Zamawiajacego (format: mp4 oraz

mov),

przekazanie Zamawiajgcemu praw autorskich do przygotowanych
materiatéw w zakresie powielania, rozpowszechniania bez
ograniczen, w tym za posrednictwem medidw elektronicznych,
medidw spotecznosciowych, utrwalania na nosnikach danych,
wykorzystywania w catosci i we fragmentach w publikacjach (w tym
na stronach www), w wydawnictwach i materiatach szkoleniowych
PIP oraz podczas spotkan i szkoler, emitowania i udostepniania do
wykorzystania podmiotom trzecim w celach informacyjnych i
edukacyjnych, a takze dokonywania niezbednych modyfikacji

wszystkich produktow stanowigcych przedmiot zamdwienia.



Szczegbdtowy zakres oraz zasady przeniesienia majgtkowych praw

autorskich oraz pola eksploatacji zostang okreslone w umowie.

1.1.2. Przygotowanie prezentacji multimedialnej w formie animacji, we wspétpracy

z Zamawiajgcym, w oparciu o materiaty tekstowe oraz

graficzne/zdjeciowe/filmowe dostarczone przez niego (25 slajdow, z

uwzglednieniem wizytéwek, o ktérych mowa w pkt. 1.1.1.) na potrzeby

wizualizacji poszczegdlnych etapdw przebiegu Uroczystosci, ktéra bedzie

wyswietlana na ekranie multimedialnym. Prezentacja powinna:

1.1.2.1.

1.1.2.2.

1.1.2.3.

1.1.2.4.

1.1.2.5.

by¢ spdjna pod wzgledem wizualnym z projektem wybranej do

realizacji scenografii Uroczystosci,

umozliwiaé biezgcg kontrole nad wyswietlanymi materiatami
w zaleznosci od przebiegu Uroczystosci, z uwzglednieniem mozliwosci
przerwania emisji i powrotu do wyswietlania materiatéw na ekranie

w dowolnym momencie,

zapewniad ptynne przejscia pomiedzy poszczegdlnymi etapami
przebiegu Uroczystosci (np. proste animacje w programie
prezentacyjnym), umozliwia¢ prezentacje poszczegdlnych wizytéwek

laureatow,

Zamawiajgcy dokona akceptacji przedstawionych projektéw animacji
albo zgtosi do nich uwagi w terminie do 2 dni roboczych od dnia ich
otrzymania. Wykonawca dokona wskazanych przez Zamawiajgcego
zmian i poprawek w terminie do 2 dni roboczych od dnia otrzymania
uwag. Procedura akceptacji projektéw bedzie realizowana do czasu
uwzglednienia przez Wykonawce wszystkich uwag Zamawiajgcego.
Brak uwzglednienia uwag zgtoszonych przez Zamawiajgcego nie

skutkuje wydtuzeniem terminu dostarczenia grafik.

Do zadan Wykonawcy bedzie nalezata:



1.1.3.

1.1.4.

1.1.2.5.1. obstuga prezentacji w trakcie Uroczystosci, w tym emisja
wizytéwek nagrodzonych zgodnie z dostarczonym przez

Zamawiajgcego scenariuszem Uroczystosci,

1.1.2.5.2.wyznaczenie osoby petnigcej w trakcie Uroczystosci nadzor nad

technikami,

1.1.2.5.3.zapewnienie podktadu muzycznego Uroczystosci,
przygotowanie, w uzgodnieniu z Zamawiajgcym, oprawy
muzycznej imprezy, w tym: zapewnienie motywu muzycznego
dostosowanego do rangi wydarzenia i miejsca realizacji, ktéry
bedzie odtwarzany w czasie od 30 minut przed rozpoczeciem
Uroczystosci do rozpoczecia Uroczystosci, muzyki do wizytéwek
nagrodzonych oraz motywu konczacego, odtwarzanego po
zakonczeniu czesci oficjalnej Uroczystosci, a takze w trakcie

trwania poczestunku.

1.1.2.6. Wykonawca uisci wymagane tantiemy autorskie za posrednictwem

wiasciwej terytorialnie Dyrekcji Okregowej ZAiKS.

Wykonawca zobowigzany jest do projektu i wykonanie scenografii
wielkogabarytowej — element centralny pojazd 770 cm (dtugos¢), 350 cm
(wysokosci) wypozyczony przez firme Rosomak S.A. Zamawiajacy zastrzega
sobie mozliwos$¢ posadowienia pojazdu na podnosniku, na wysokosci 200 cm
nad ziemig. Montaz na podnosniku pozostaje poza zakresem Wykonawcy.
Scenografia imitujgca warunki polowe z wykorzystaniem elementéw
naturalnych (kamienie, piasek, konary drzew, elementy nawigzujgce do
militaridéw). Scenografia dopasowana do obrysu pojazdu, tworzgca wrazenie
naturalnego osadzenia w terenie. Pojazd bedzie sie znajdowac na terenie

hali.

Przygotowanie minimum dwéch wariantowych projektdw scenografii
Uroczystosci, w oparciu o wtasne pomysty kreatywne oraz materiaty

przekazane przez Zamawiajgcego. Zamawiajgcy dokona wyboru jednego z



zaproponowanych przez Wykonawce projektéw scenografii do realizacji
podczas Uroczystosci. Przy przygotowaniu projektéw scenografii Wykonawca

musi uwzgledni¢ nastepujace elementy:

1.1.4.1. charakter miejsca uroczystosci, w ktdrej zaplanowano oficjalng czes¢
Uroczystosci, a takze takie elementy jak: powierzchnie hali (ok. 840
m?), akustyke, koniecznos¢ zabezpieczenia podtogi przy budowie

elementdéw scenografii,

1.1.4.2. wkomponowanie w scenografie ekranu multimedialnego
wewnetrznego. Ekran w systemie zabudowy dolnej, osadzony na

podbudowie, na wysokosci 80 cm nad poziomem sceny,

1.1.4.3. jeden ekran o minimalnych wymiarach: 400 cm w podstawie na 250
cm wysokosci (+/- 10%). Ekran musi wyswietlaé obraz o odpowiedniej
rozdzielczosci i by¢ wbudowany w horyzont; ekran musi by¢
dostosowany do fotografii, nagran TV oraz wideo (nie moze odbijac
Swiatta oraz znieksztatcad i przeswietlac obrazu); ekran powinien mie¢

mozliwos$¢ emitowania materiatdw multimedialnych, np. filméw,

1.1.4.4. ekran musi zapewniaé porownywalny stopien widocznosci wszystkim

uczestnikom,

1.1.4.5. zapewnienie na elementach scenografii identyfikacji wizualnej

Panstwowej Inspekcji Pracy,

1.1.4.6. wybudowanie podestu scenicznego dla 10 oséb, o wymiarach
maksymalnych 600 cm (dtugos¢) x 250 cm (szerokosé) i 40 cm
(wysokosc), z wejsciem po schodach (po boku), obudowe podestu i
schodéw jednolitym materiatem. Schody boczne powinny mie¢
szerokos¢ do 80 cm. Scena ma mieé charakter nowoczesny,
industrialny, dobrze wspotgraé z otoczeniem. Elementy zabudowy

powinny nawigzywac do brandingu PIP — nadruki.

1.1.5. Zapewnienie sprzetu technicznego niezbednego do realizacji wizualnej
i dZzwiekowe]j Uroczystosci, w tym:
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1.1.5.1. ekranu bedacego elementem scenografii o nastepujacych

a)

parametrach:

ekran wymiary: 400 cm w podstawie i 250 cm wysokosci (+/- 10%), P3

2,6 mm, rozdzielczo$¢ 1152*768 px,

1.1.5.2. miksera do realizacji wizji/wideo (dostosowanego do sprzetu

wykorzystywanego przez Wykonawce),

1.1.5.3. nagtosnienia (rider techniczny):

a)

b)

f)

g)

gtosniki 1000 W wraz ze statywami kolumnowymi: zgodnie z ilosciami

podanymi w komputerowej predykcji,

dogtosnienie 800 W wraz ze statywami kolumnowymi zgodnie z

ilosciami podanymi w komputerowej predykcji,

mikser cyfrowy,

monitor/odstuch,

mikrofony bezprzewodowe: 3 sztuki, mikrofon kwadratowy, dual,

statywy do mikrofondéw bezprzewodowych z regulowang wysokoscia:

2 sztuki,

mozliwos¢ podtaczenia sie dla dziennikarzy w celu nagrania

Uroczystosci, kostka dziennikarska z 10 sztukami wejsé,

1.1.5.4. méwnica: 1 szt. Konstrukcja o charakterze industrialnym. Mdwnica

musi posiadac zintegrowany mediaport (2x230V, HDMI, USB-C) oraz

przygotowane przepusty kablowe pod mikrofony pulpitowe,

1.1.5.5. ekran podgladu (prompter): 1 szt. Monitor profesjonalny min. 55"

(jasno$¢ min. 350 cd/m?2) zamontowany na niskim, estetycznym
statywie podtogowym (tzw. ,ptoza”). W zestawie komplet

okablowania sygnatowego (HDMI/SDI) oraz rozdzielacz sygnatu,



1.1.5.6. oswietlenie sceniczne: zestaw min. 4 reflektorow typu Fresnel LED z
regulowang temperaturg barwowg (3200-5600K) i klapami,
zapewniajacy rownomierne oswietlenie twarzy prelegenta (wskaznik

CRI > 95). Oswietlenie ekrandw PixelLine,

1.1.5.7. o$wietlenie obiektu wielkogabarytowego, 780 cm (dtugos$¢) 350 cm
(wysokosc¢). System oswietlenia sktadajacy sie z min. 4-punktowych
reflektoréw typu Spot/Profile (do wyciecia konturu) oraz oswietlenia
zalewowego (Wash), zapewniajgcego ekspozycje obiektu z kazdej

strony dostepnej dla uczestnikéw,

1.1.5.8. oswietlenie bufetéw (Track Lighting / Pinspots). Zastosowanie min. 6 -
8 precyzyjnych reflektoréw punktowych typu Pinspot LED lub
waskostrumieniowych reflektoréw szynowych, nakierowanych
bezposrednio na blaty serwowania potraw. Temperatura barwowa:
Ciepta biel (2700K — 3000K), zapewniajaca apetyczny wyglad dan i
wysoki wspotczynnik oddawania barw (min. CRI 90). Montaz na
estetycznych trawersach (kratownicach) typu Deco lub statywach z
poprzeczka, maskowanych czarnym materiatem (ustalone podczas

wizji lokalnej),

1.1.5.9. oswietlenie akcentujace bufety (Mood Lighting). Wykorzystanie m.in.
4 reflektoréw typu Wash LED do podswietlenia scian i konstrukcji w
strefie cateringu, tworzgcych miekka poswiate (kolorystyka
bursztynowa lub cieptobiata), oddzielajgcych wizualnie te przestrzen

od strefy roboczej uroczystosci,

1.1.5.10. wymagania techniczne dotyczgce oswietlenia. Wszystkie przewody
zasilajgce w strefie ruchu pieszych muszg by¢ zabezpieczone
profesjonalnymi maskownicami (najazdami kablowymi) w kolorze
czarnym lub szarym. System oswietlenia musi pracowac¢ bezgtosnie
(chtodzenie pasywne reflektoréw), aby nie zaktécaé¢ komfortu gosci

podczas positkow,



1.1.5.11. Wykonawca zapewni we wtasnym zakresie niezbedne okablowanie
zasilajgce (przedtuzacze sitowe i jednofazowe) oraz urzadzenia
niezbedne do podfgczenia urzagdzen grzewczych i ekspresdéw, po

uprzednim uzgodnieniu punktéw wpiecia z obstugg techniczng hali.

1.1.5.12. Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia i montazu systemu
nagtosnienia hali wielofunkcyjnej. Wymagania ogdlne i wydajnos$é

akustyczna:

- Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia systemu nagtosnienia
gwarantujgcego rownomierne pokrycie cisnieniem akustycznym catej
powierzchni uzytkowej hali (tolerancja +/- 3 dB). Powierzchnia hali
840 m?. System musi zapewnia¢ wysokg zrozumiato$¢ mowy
(wskaznik STI = 0.55), mimo niekorzystnych warunkéw pogtosowych

obiektu,

- nagtosnienie musi by¢ oparte na systemie aktywnym (z
wbudowanymi procesorami DSP i wzmacniaczami) lub pasywnym z
dedykowanym procesingiem, zainstalowanym na profesjonalnych

statywach kolumnowych o regulowanej wysokosci,

Warunkiem koniecznym jest dostarczenie przed montazem
komputerowej predykcji akustycznej (np. w oprogramowaniu EASE
lub dedykowanym systemie producenta zestawdw gtosnikowych).
Predykcja cisnienia akustycznego oraz kierunkowos¢ dzwieku,
uwzgledniajgca wymiary hali (SL \times W \times HS) w celu
zminimalizowania odbié¢ od $cian bocznych i sufitu (tzw. kontrola

dyspers;ji),

- konfiguracja sprzetowa: zastosowanie zestawéw gtosnikowych o
waskiej dyspersji horyzontalnej/wertykalnej, aby ,,celowac”
dzwiekiem w publiczno$¢, a nie w $ciany i sufit (co niweluje efekt
echa). Wykorzystanie kolumn typu ,,point source” o wysokiej

skutecznosci lub matych systemdéw wyréwnanych liniowo,



1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

rozmieszczonych wzdtuz hali w celu zachowania spdjnosci dzwieku na

catej dtugosci.

Wykonawca jest zobowigzany do zapewnienia, podczas przygotowan i podczas
samej uroczystosci realizatora multimedidw, realizatora dZzwieku i realizatora

Swiatta.

Wykonawca odpowiada za koordynacje, synchronizacje, sprawnosc¢ dziatania
urzadzen i obstugi technicznej. Wykonawca wdrozy wszelkie mozliwe srodki w

celu zabezpieczenia ciggtosci wizji i fonii w trakcie Uroczystosci.

Instalowanie jakichkolwiek urzadzen moze odbywac sie wytacznie w obecnosci i
pod nadzorem pracownika technicznego firmy Rosamak S.A., ktéry okresli
warunki uzywania sprzetu i dokona podtaczen do sieci. Wykonawca poniesie
petng odpowiedzialnos$¢ materialng za wszelkie uszkodzenia i zniszczenia

wynikte z niedostosowania sie do powyzszych wymagan.

Wykonawca jest zobowigzany do aranzacji przestrzeni z podziatem na trzy
strefy: cateringowg, scene gtdwng, strefe ekspozycyjng. Rozdzielenie strefy

cateringowej od sceny przy pomocy konstrukcji Scianki.

Kwestie organizacyjne i wymogi techniczne.

1.6.1. Realizacja prac montazowo-technicznych scenografii zgodnie z

zaakceptowanym przez Zamawiajgcego projektem oraz zapewnienie obstugi
technicznej wszystkich elementdéw scenografii oraz sprzetu technicznego, w
tym nagtosnieniowego, audiowizualnego oraz emisyjnego wykorzystywanego

podczas Uroczystosci nastgpi w dniach 23-24.11.2026 r.

1.6.2. Wykonawca zapewni montaz scenografii oraz sprzetu technicznego w

pomieszczeniach dniu poprzedzajagcym wydarzenie, to jest w dniu
23.11.2026 r. w godzinach 6:00 — 20:00. Wykonawca nie bedzie miat
mozliwosci prowadzenia jakichkolwiek prac montazowych w dniach
poprzedzajgcych termin montazu oraz przed godzing 7:00 w dniu

Uroczystosci.

10



1.6.3.

1.6.4.

1.6.5.

1.6.6.

1.6.7.

1.6.8.

1.6.9.

Wszystkie prace zwigzane z sprzgtaniem przed Uroczystoscig muszg by¢
zakonczone do godziny 21:00 w dniu poprzedzajgcym Uroczystos¢. W
przypadku opdznienia lezgcego po stronie Wykonawcy bedzie on

zobowigzany do pokrycia dodatkowych kosztéw.

Wykonawca zapewni gotowos¢ techniczng (sprzetu i obstugi) w celu
przeprowadzenia préby generalnej z udziatem przedstawicieli
Zamawiajgcego w dniu 24.11.2026 r., w godzinach 09:30-11:30. Oficjalna
czes$¢ uroczystosci rozpocznie sie o godzinie 13:00. Zakonczenie uroczystosci
przewidziane jest na godzine 14:00., natomiast zakoriczenie koktajlu na

godz. 17:00.

Wykonawca jest zobowigzany do przygotowania i obstugi szatni
dostosowanej do przyjecia odziezy wierzchniej dla minimum 150 osdb
jednoczesnie. Na potrzeby szatni udostepnione zostanie pomieszczenie
wydzielone wewnatrz hali, o powierzchni ok. 20 m?, niezamykane. Personel
szatni (2 osoby) powinien cechowac sie wysokg kulturg osobistg, schludnym
wygladem oraz porozumiewac sie ptynnie w jezyku polskim. Wykonawca

ponosi petng odpowiedzialno$é za mienie pozostawione w szatni.

Wykonawca zapewni biezgcg obstuge Uroczystosci przez minimum 3 osoby
z obstugi technicznej oraz osoby do koordynacji dziatan obstugi technicznej

i do kontaktu z Zamawiajgcym.

Wykonawca zapewni demontaz scenografii oraz sprzetu technicznego po

zakonczeniu Uroczystosci, jednak nie pdzniej niz do godziny 21:00.

Wykonawca ponosi koszt montazu, demontazu elementéw scenografii i
sprzetu technicznego oraz jego obstugi, a takze odpowiada za koordynacje i
sprawnos¢ dziatania oséb prowadzgcych te prace. Prace montazowe i
demontazowe mogg by¢ prowadzone jedynie pod nadzorem

przedstawiciela firmy Rosomak S.A.

Wykonaweca przyjmuje na siebie petng odpowiedzialnos¢ materialng za

ewentualne zniszczenia lub zaginiecia mienia, powstate w trakcie
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prowadzenia prac montazowych i demontazowych, ktére powstaty na

skutek dziatarn prowadzonych przez Wykonawce.

1.6.10. W ciggu 15 dni od podpisania umowy Wykonawca zobowigzany bedzie do
odbycia z Zamawiajgcym, w obecnosci przedstawiciela firmy, wizji lokalnej
pomieszczen, w ktérych odbedzie sie Uroczystosé. Podczas spotkania
zostang doprecyzowane zasady dotyczgce przebywania w dniu 24.11.2026
r. na terenie firmy pracownikéw Wykonawcy, a takze wymogi stawiane

przez ww. firme Rosomak, ktére Wykonawca zobowigzany bedzie spetnic.

1.7. Terminy dla Wykonawcy:

1.7.1. w ciggu 10 dni roboczych od dnia podpisania umowy Wykonawca
przedstawi do akceptacji Zamawiajgcego dwa projekty scenografii, w tym
scenografii pojazdu — scenografia wielkogabarytowa, na potrzeby
Uroczystosci. Projekty zostang przekazane w formatach pdf i jpg droga
elektroniczng na adres e-mail wskazany w Umowie lub dostarczone na
nos$niku elektronicznym. Zamawiajacy w ciggu 3 dni roboczych dokona
wyboru jednego z przedstawionych projektow. Zamawiajgcy moze zgtosic
do niego uwagi. Wykonawca uwzgledni uwagi Zamawiajgcego w terminie
do 3 dni roboczych i ponownie przedtozy do akceptacji Zamawiajgcemu
poprawiony projekt scenografii. Procedura bedzie powtarzana do czasu
ostatecznego zaakceptowania projektu. Wszystkie uwagi oraz akceptacja
bedg przekazywane pocztg elektroniczng na adres e-mail wskazany przez
Wykonawce w umowie. Ostateczng wersje Wykonawca przekaze
Zamawiajgcemu w plikach edytowalnych, do ktérych doda, w postaci
wektorowej, wszystkie elementy graficzne wykorzystane w projekcie,
zdjecia, teksty oraz zastosowane czcionki wraz z ewentualnymi licencjami
na ich wykorzystanie. W przypadku nieuwzglednienia przez Wykonawce
uwag zgtoszonych do materiatéw Zamawiajgcy moze odstgpic od realizacji

umowy z winy Wykonawcy.
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1.7.2.

1.7.3.

1.7.4.

1.7.5.

Do dnia 23.10.2026 r. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy materiaty
niezbedne do przygotowania wizytéwek o laureatach oraz prezentacji

multimedialnej w formie animacji.

Do dnia 22.10.2026 r. Wykonawca przekaze do akceptacji Zamawiajgcego
probki 3 gtosow lektoréw (3 gtosy meskie) w wersji polskiej do nagrania
wizytowek nagrodzonych laureatéw, wysytajgc pliki dzwiekowe (format
mp3) na adres e-mail Zamawiajgcego wskazany w umowie. Zamawiajacy w
terminie 3 dni roboczych od dnia dostarczenia prébek dokona wyboru
jednego z nich, o czym poinformuje Wykonawce e-mailowo na wskazany
przez niego w umowie adres e-mail. W przypadku niespetnienia oczekiwan
Zamawiajgcego wobec zaproponowanych gtoséw Zamawiajacy zastrzega
sobie prawo do kolejnego wyboru sposrdd nastepnych propozycji
przedstawionych przez Wykonawce po uwzglednieniu uwag
Zamawiajgcego. W przypadku zastrzezen, ktére sg niemozliwe do usuniecia
w postprodukcji, w zakresie jakosSci nagrania, interpretacji tekstu, dykc;ji,
wymowy itp. w otrzymanym przez Zamawiajgcego nagraniu Wykonawca
zapewni mozliwo$¢ ponownego nagrania wybranych fragmentow przez

tego samego lektora lub wymiane lektora.

Do dnia 5.11.2026 r. Wykonawca przekaze do akceptacji Zamawiajgcego
propozycje 9 wizytowek wideo (do 90 sekundowych materiatéw), wysytajac
materiaty filmowe (format: mp4). Zamawiajgcy w terminie 2 dni roboczych
od dnia dostarczenia wizytowek zaakceptuje propozycje lub zgtosi uwagi
Wykonawcy drogg e-mailowg na wskazany w umowie adres e-mail.
Zaakceptowane wizytéwki wideo prezentujace laureatéw konkursow i
sylwetki nagradzanych oséb Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu w
plikach otwartych catej prezentacji oraz poszczegdlne jej elementy w

formacie After Effect (aep) oraz Premiere Pro (prproj), wersja CC 2025.

Do dnia 5.11.2026 r. Wykonawca przekaze drogg elektroniczng na adres e-
mail wskazany w Umowie lub dostarczy na nosniku elektronicznym do
akceptacji Zamawiajgcego propozycje prezentacji multimedialnej na
potrzeby wizualizacji poszczegdlnych etapow przebiegu Uroczystosci w
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formatach mp4 oraz mov. Wykonawca zobowigzany jest do przekazania w
umowie kontaktu telefonicznego oraz adresu e-mail grafika
odpowiedzialnego za tworzenie prezentacji multimedialnej. Zamawiajacy w
terminie 3 dni roboczych od dnia dostarczenia prezentacji zaakceptuje ja
lub zgtosi uwagi Wykonawcy drogg e-mailowg na wskazany w umowie adres
e-mail. Wykonawca uwzgledni uwagi Zamawiajgcego w terminie 2 dni
roboczych i ponownie przedtozy do akceptacji Zamawiajgcemu poprawiong
propozycje prezentacji. Ostateczng, zaakceptowang przez Zamawiajgcego
wersje prezentacji multimedialnej na potrzeby wizualizacji poszczegdlnych
etapow przebiegu Uroczystosci Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu w

formacie mp4 do dnia 20.11.2026r.
1.7.6. W dniu 24.11.2026 r. Wykonawca:

a) zapewni prace obstugowo-techniczne, zwigzane z przedmiotem

zamowienia,

b) zapewni gotowos¢ techniczng (sprzetu i obstugi) w celu przeprowadzenia
proby generalnej z udziatem przedstawicieli Zamawiajgcego w godzinach

09:00-11:00,
c) zapewni ustuge cateringows,
d) zapewni wyposazenie i obstuge szatni,
e) zapewni wyposazenie recepcji.
2. Kompleksowa ustuga cateringowa

Wykonawca zrealizuje ustuge cateringowg dla 100 osdb z podziatem na dwie strefy:

wewnetrzng (reprezentacyjng) oraz zewnetrzng (polowa).
2.1. Strefa wewnetrzna (hala) — standard bankietowy

Wewnatrz budynku Wykonawca zapewni obstuge w wysokim standardzie z uzyciem

wytacznie zastawy ceramicznej/porcelanowej, szkta oraz sztuécoéw metalowych.

Serwis kawowy (od 14:00-16:30):
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e serwis kawowy. Kawa bedzie serwowana z dostepnych dla uczestnikow ekspresow
cisnieniowych (espresso, latte). Zamawiajgcy nie dopuszcza serwowania kawy z
bemaréw gastronomicznych, dodatki kawowe: mleko do kawy, cukier biaty, cukier
brazowy, stodzik (serwowane w jednorazowych saszetkach), 200 porcji po 150 ml.

e serwis herbaciany (minimum 5 rodzajéw herbat w torebkach do wyboru, w tym
herbata czarna, zielona i owocowa), dodatki herbaciane: cytryna pokrojona w
plasterki, cukier biaty, cukier brgzowy, stodzik (serwowane w jednorazowych
saszetkach), 150 porcji po 150 ml.

e woda mineralna niegazowana i gazowana min. 125 ml/na osobeg,

e soki owocowe — ttoczony sok jabtkowy (100% soku owocowego) min 200 ml/ na

osobe

Bufet stodki (od 14:00):

WYybar ciast utozonych na platerowych tacach:
e min. 80 szt. porcji jabtecznika,
e min. 80 szt. porcji sernika $lgskiego,
e min. 80 sztuk porgcji piernika,

e min. 80 szt. porcji miodownika.

Zimny bufet (Finger-food) (od 14:00):

e deski seréw regionalnych: pszczynski, korycinski, oscypek $laski, bundz itp. +
zurawina) tacznie min. 150 g/osobe,

e pieczywo i smarowidfa: 4 x rodzaje chleba $lgskiego (pszenny, zytni, wersja z ziotami
oraz nasionami), 4 smarowidta do chleba w tym smalec w wersji wege, kwaszone
ogorki,

e tartinki: 300 sztuk, w tym 20% wegetarianskich,

e satatki: satatka grecka, satatka z pieczonych burakéw z kozim serem orzechami
wtoskimi i sosem jogurtowo-majonezowym oraz satatka komponowana

(rukola/szpinak, maliny/truskawki/owoce cytrusowe, orzechy wtoskie, kozi

ser/parmezan), min. 100 g/osobe, tacznie 300 porcji.
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Bufet na ciepto:

e zur slaski z kietbasg, 75 porcji.

e krem z dyni z fetg lub serem kozim i pestkami z dyni i imbirem, 25 porcji,

e bigos mysliwski w wersji miesnej (min. 150 g/osobe), 75 porcji wersja miesna,

e pierogiz gesing serwowane z konfiturg z czerwonej cebuli, pierogi z grzybami oraz
pierogi z serem koryciniskim z ziemniakami, podawane z podsmazang cebulkg (min.

150 g/osobe).

2.2. Strefa zewnetrzna (namiot) (od 11:30) — standard polowy z miejscami stojgcymi

do spozycia positku przy stotach koktailowych.

Przed budynkiem Wykonawca zorganizuje catering o charakterze wojskowym. W tej strefie
dopuszcza sie stosowanie wysokiej jakosci naczyn jednorazowych (papierowych,

biodegradowalnych, zdatnych do uzycia cieptych dan i napojéw) oraz sztué¢céw drewnianych.

Dania gorgce — serwowane w namiocie - (100 porcji zupy miesnej, oraz 25 porcji
wegetarianskich):

e grochdowka wojskowa: min. 200 ml/osobe, serwowana z kuchni polowej lub
bemardw, przygotowana na wywarze miesnym z boczkiem i kietbasg, 100 porcji,

e alternatywne potrawy wegetarianiskie: krem z dyni z fetg lub serem kozim i pestkami,

i imbirem, 25 porcji.
Napoje:

e goraca herbata z cytryng, imbirem i miodem serwowana z izolowanych warnikow:
min. 100 kubkow papierowych (min. 200 ml kazdy), w kazdym namiocie.

e gorgca kawa, min. 100 kubkéw papierowych (min. 200 ml kazdy), w kazdym
namiocie, dodatki kawowe: mleko do kawy, cukier biaty, cukier brgzowy, stodzik
(serwowane w jednorazowych saszetkach), serwowana z dostepnych dla uczestnikéw

ekspresow cisnieniowych (espresso, latte), pozyskana zgodnie z zasadami Fair Trade.

2.3. Infrastruktura i logistyka zewnetrzna

2.3.1. Wykonawca rozstawi przed budynkiem namiot ekspresowy z duzymi

oknami (wymiary namiotu min. 500 cm x 500 cm) lub o wymiarach
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2.3.2.

2.3.3.

2.3.4.

2.3.5.

rownowaznych z kompletnym poszyciem bocznym (Scianki szczelnie

dopiete),

Wykonawca dostarczy niezbedng liczbe stabilnych stotéw bufetowych i
stotow koktajlowych, ktdre zostang przykryte estetycznym, czystym
materiatem (obrusem lub tkaning techniczng) o jednolitej kolorystyce,

zakrywajgcym blat oraz boki stotéw do poziomu podtoza,

Wykonawca zapewni bezpieczne nagrzewnice (elektryczne lub gazowe typu

»parasol”), gwarantujgce utrzymanie wewnatrz temperatury min. 16°C,

ze wzgledu na wczesny zmierzch namiot musi mie¢ doswietlenie

wewnetrzne (np. girlandy LED lub reflektory o cieptej barwie),

Wykonawca zapewni w namiocie stabilng podfoge izolujgca od podtoza.

2.4. Wspolne wymogi jakosciowe dla obu stref i standardy obstugi:

2.4.1.

2.4.2.

2.4.3.

2.4.4.

2.4.5.

2.4.6.

Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe personelu: minimum 1 kelner na
kazde 25 osdb, aby zagwarantowad sprawng obstuge oraz dodatkowo
koordynatora sekcji cateringowe;j.

Obstuga kelnerska bedzie ubrana w jednolite, oficjalne stroje zgodne ze
standardem wydarzenia.

Do zadan obstugi bedzie nalezato m.in.: serwowanie dani, w tym m.in.:
nalewanie zup, usuwanie brudnej zastawy, uzupetnianie brakujcej zastawy
oraz brakujgcych sktadnikdw positkéw.

Wykonawca przygotuje potrawy w swojej bazie i dostarczy je na miejsce
uroczystosci.

Zamawiajgcy udostepnia Wykonawcy powierzchnie na zorganizowanie
zaplecza gastronomicznego. Wykonawca jest zobowigzany do wydzielenia
przestrzeni przygotowan cateringu od przestrzeni wystawienniczej za
pomocg estetycznych parawanéw lub mobilnych $cianek systemowych.
Wykonawca jest zobowigzany do serwowania dan gorgcych w temperaturze

min. 65°C oraz utrzymywania tej temperatury przez caty czas trwania
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2.4.7.

2.4.8.

2.4.9.

2.4.10.

2.4.11.

2.4.12.

serwisu (wykorzystujgc bemary, podgrzewacze indukcyjne lub paliwowe).
Napoje gorgce muszg by¢ serwowane w temperaturze min. 80°C.
Wykonawca zapewni aktywng obstuge kelnerska podczas serwowania dan
gorgcych w obu strefach. Do obowigzkéw personelu nalezy w szczegdlnosci:
porcjowanie i nalewanie zup z waz lub bemardw bezposrednio do
talerzy/filizanek gosci oraz serwowanie dan gtéwnych na zyczenie
uczestnikéw. Zamawiajgcy nie dopuszcza samodzielnego nalewania zup
przez gosci w strefie wewnetrznej i zewnetrznej.

W przypadku stwierdzenia przez Zamawiajgcego nieprawidtowosci lub wad
zaistniatych na etapie przygotowania lub realizacji ustugi, Wykonawca ma
obowigzek usungé je w ciggu 20 minut od powiadomienia przez
Zamawiajgcego o tych nieprawidtowosciach lub wadach.

Wykonawca zapewni we wiasnym zakresie niezbedne wyposazenie do
Swiadczenia ustugi cateringowej w strefie zewnetrznej i zewnetrznej m.in.
stoty koktajlowe, stoty bufetowe, obrusy i serwetki (skirtingi muszg by¢
czyste, wyprasowane i nieuszkodzone, w kolorze czarnym lub szarym —w
uzgodnieniu z Zamawiajgcym.), jeden stolik na szesé¢ oséb, automatyczne
ekspresy cisnieniowe, urzadzenia grzewcze oraz kompletng zastawe
ceramiczna/porcelanowg o jednolitym wzornictwie, uzgodniong z
Zamawiajacym.

Zabrania sie stosowania naczyn i sztuécéw jednorazowego uzytku poza
namiotem.

Wykonawca dostarczy positki najpdzniej na 30 minut przed
zaplanowang godzing ich serwowania. Wykonawca zobowigzany jest do
podstawienia, wynajmu i obstugi szczelnego, estetycznego kontenera
(zbiorczego) na odpady gastronomiczne i komunalne o pojemnosci
dostosowanej do liczby uczestnikdw oraz objetosci generowanych $mieci.

Wykonawca dokona catkowitego usuniecia kontenera wraz z
zawartoscig w ciggu maksymalnie 3 godzin od zakonczenia demontazu
sprzetu, nie pdzniej jednak niz do godziny 21.00 w dniu wydarzenia. Koszt

utylizacji i transportu lezy w catosci po stronie Wykonawcy.
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2.4.13. Wykonawca zapewni estetyczne kosze na Smieci w obu strefach,
bedzie je na biezgco oprdzniat, a po zakoriczeniu ustugi catkowicie uprzatnie
teren z resztek jedzenia i opakowan.

2.4.14. Wykonawca zapewni obstuge techniczng w zakresie przygotowania, a
takze uprzatniecia miejsca w ramach swiadczenia ustugi cateringowej.

2.4.15. Wykonawca ponosi petng odpowiedzialnos¢ materialng za wszelkie
szkody wyrzadzone przez obstuge na terenie firmy Rosomak S.A. w zwigzku
z realizacjq ustugi cateringowe;.

2.4.16. Zamawiajgcy zastrzega sobie zmiane dotyczacg rozpoczecia i
zakonczenia imprezy +/- 60 minut od/do podanego grafika, co spowoduje
zmiane w godzinach serwowania dan. O zmianie rozpoczecia i zakonczenia
powiadomi Wykonawce niezwtocznie od momentu podjecia takiej decyzji

przez Zamawiajycego.

2.5. Bezpieczenstwo i jakos¢ Bezpieczenstwo i higiena (HACCP)

2.5.1. Wszystkie positki muszg by¢ bezwzglednie swieze, przyrzadzone w dniu
Swiadczenia ustugi. Wykonawca odpowiada za transport produktéw w
warunkach chtodniczych.

2.5.2. Wykonawca gwarantuje, ze ustugi bedg $wiadczone na najwyzszym
poziomie. Wykonawca dotozy najwyzszej starannosci przy realizowaniu
obstugi cateringowej, uwzgledniajgc standardy i polskie normy w zakresie
gastronomii, higieny i bakteriologii.

2.5.3. Wykonawca bedzie przygotowywat positki zgodnie z zasadami okreslonymi
w ustawie o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia oraz z przepisami aktow
wykonawczych do tej ustawy.

2.5.4. Produkty przetworzone (takie jak kawa, herbata, soki i inne) bedg posiadaty
odpowiednig date przydatnosci do spozycia.

2.5.5. Positki muszg by¢ przygotowywane przez osoby posiadajgce aktualne
badania sanitarno-epidemiologiczne oraz zaswiadczenie o przeszkoleniu z

zakresu systemu HACCP.
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2.5.6. Transport positkdw musi odbywac sie przy uzyciu samochodu
zarejestrowanego i dopuszczonego przez Panstwowa Inspekcje Sanitarng do
przewozu zywnosci.

2.5.7. Wykonawca jest zobowigzany do dbania o czystos¢ w miejscu swiadczenia
ustugi oraz do catkowitego uprzatniecia pomieszczen z resztek jedzenia i
Smieci po zakonczeniu wydarzenia.

2.5.8. Wykonawca, na zgdanie Zamawiajgcego, zobowigzany jest przekazaé
pobrane prébki wyrobéw produkcji wtasnej oraz aktualne wyniki badan
bakteriologicznych uprawnionemu przedstawicielowi Zamawiajgcego w celu
przekazania ich do zbadania wtasciwej stacji epidemiologicznej (sanepid).
Strony uzgadniajg, iz na zgdanie Zamawiajgcego zrddta zakupu artykutow
spozywczych oraz proces przygotowywania positkdw moga podlegac
dodatkowej kontroli.

2.5.9. Wszystkie dania w bufetach muszg by¢ czytelnie opisane (eleganckie menu-
karty/winietki z nazwg potrawy i informacjg oraz oznaczeniem wersji

wegeterianskiej).
3. Infrastruktura recepcyjna i szatniowa. Widownia

3.1. Organizacja recepcji

3.1.1. Wykonawca dostarczy i zamontuje estetyczng, modutowg, spdjng z oprawa
wizualng Uroczystosci lade recepcyjng o szerokosci min. 150 cm.

3.1.2. Stanowisko musi by¢ wyposazone w: 2 wygodne krzesta/hokery dla obstugi,
dostep do zasilania 230 V (listwa min. 2 gniazda) oraz oznakowanie
stanowisk (tabliczki z plexi) zgodnie z wytycznymi Zamawiajgcego.

3.2. Organizacja szatni

3.2.1. Wykonawca zapewni mobilny system szatniowy: stabilne wieszaki na
kétkach na min. 150 sztuk odziezy wierzchniej.

3.2.2. Wykonawca zapewni komplet trwatych, dwuczesciowych numerkéw
szatniowych (tworzywo lub metal).

3.2.3. Obstuge szatni stanowié bedg min. 2 osoby oddelegowane przez

Wykonawce, ubrane w jednolite, schludne stroje (standard oficjalny).
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3.2.4. Personel szatni dostepny przez caty czas trwania wydarzenia (od godziny

10.00 do godziny 18.00).

3.2.5. Wykonawca zapewni dostateczng liczbe parasolnikow, w przypadku

opaddéw deszczu.

3.3. Aranzacja widowni i ciggdw komunikacyjnych - dostawa i rozstawienie krzeset:

3.3.1. Wykonawca dostarczy, rozstawi oraz po zakonczeniu Uroczystosci uprzatnie
120 sztuk krzeset konferencyjnych, wykonanych z pleksi - transparentne, do
wyboru przez Zamawiajgcego sposrod modeli: Chiavari, Ghost lub APP.

3.3.2. Krzesta muszg byc¢ stabilne, o wysokiej estetyce, dopasowane do
prestizowego charakteru Uroczysto$ci Zamawiajacy kategorycznie zabrania
stosowania krzeset sktadanych.

3.3.3. Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do wyboru co najmniej 2 rodzaje
(modele) krzeset (réznigcych sie fasonem) w terminie do 30.10. 2026 r.
Zamawiajgcy dokona wyboru jednego modelu w ciggu 2 dni roboczych.

3.3.4. Krzesta muszg zostaé ustawione w réwnych rzedach, z zachowaniem
przepiséw ppoz. oraz z zapewnieniem swobodnego przejscia. Wykonawca
zapewni oznakowanie ,,Rezerwacja” dla pierwszego rzedu krzeset (zgodnie z

projektem Zamawiajgcego).
Realizacja ustugi wykonania statuetek

4.1. Wykonawca wykona i przekaze na wtasno$¢ Zamawiajgcego 9 statuetek —
nagréd honorowych dla laureatédw konkursu pn. ,,Pracodawca - organizator

pracy bezpiecznej” wedtug nastepujgcych parametréw:

a) statuetki powinny by¢ odlane w mosigdzu, patynowane i polerowane,
b) naich podstawach ma sie znajdowac napis Mecum Tutissimus lbis w
kolorze ztotym (zblizonym do koloru statuetki wzorcowej).

c) Wymiary statuetki wg wzoru:
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5 35 mm |

280 mm

4.2. Terminy dla Wykonawcy:

4.2.1. W celu wykonania ustugi Zamawiajgcy udostepni Wykonawcy, w ciggu 10

dni od podpisania umowy, forme silikonowga wraz ze wzorcowg statuetka.

4.2.2. Forma silikonowa statuetki musi zosta¢ zwrdcona w stanie niepogorszonym,

wraz ze wzorcowa statuetka.

4.2.3. Przekazanie i odbidr formy silikonowej nastgpig protokolarnie w siedzibie
Zamawiajgcego. W przypadku uszkodzenia lub zniszczenia powierzonej
Wykonawcy formy silikonowej, Zamawiajgcemu przystuguje prawo zgdania

naprawienia szkody.

4.2.4. Wykonawca zrealizuje ustuge wykonania statuetek do dnia 22.10.2026r.

4.2.5. Zamawiajgcy moze zgtosi¢ uwagi do wykonania statuetek. Wykonawca
uwzgledni uwagi Zamawiajgcego w terminie do 10 dni roboczych i

ponownie przedtozy do akceptacji Zamawiajgcemu.

5. Zapewnienie ubezpieczenia NNW dla uczestnikdw i organizatoréw Uroczystosci
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5.1. Wykonawca zobowigzany jest do wykupu polisy zbiorowej od nastepstw
nieszczesliwych wypadkdéw, ktérym moga ulec osoby bedgce zaangazowane w
organizacje Uroczystosci, w tym zleceniobiorcy Zamawiajgcego, wykonawcy lub

podwykonawcy, a takze goscie. Kwota ubezpieczenia: minimum 30 000,00 zt.
5.2. Terminy dla Wykonawcy:

W ciggu 10 dni roboczych od dnia podpisania umowy Wykonawca przedstawi do
akceptacji Zamawiajgcego 3 oferty polis NNW firm ubezpieczeniowych
posiadajgcych uprawnienia do prowadzenia dziatalnos$ci ubezpieczeniowej zgodnie z
ustawg z dnia 11.09.2015 r. o dziatalnosci ubezpieczeniowej i reasekuracyjnej (Dz. U.
2015 poz. 1844) w zakresie grup ryzyk objetych ubezpieczeniem, w oparciu o
nastepujgce zatozenia:

- termin Uroczystosci: 24.11.2026 r. godz. 12:00 -17:00 (pobyt organizatoréow od
godzin 7:00 do 22:00),

- miejsce: Rosomak S.A. Siemianowice Slgskie,

- liczba 0séb: 150,

- organizacja i realizacja imprezy nalezy w catosci do PIP.

Zamawiajgcy w terminie 2 dni roboczych od dnia dostarczenia propozycji polis NNW
zaakceptuje 1 z nich lub zgtosi uwagi Wykonawcy drogg e-mailowg na wskazany w

umowie adres e-mail.

Realizacja ustugi wykonania grawertonéw

6.1. Wykonawca wykona i przekaze na wtasnos¢ Zamawiajacego 9 grawertonéw dla
laureatéw konkursu pn. ,,Pracodawca - organizator pracy bezpiecznej” wedtug

nastepujacych parametréw:

a) tabliczka w kolorze ztoty pét-mat rozmiar 130x185 mm z nadrukiem na
podtozu z deski drewnopodobnej ciemny braz (podktad MDF 177x228),

b) etui skéropodobne w kolorze granatu ze ztotymi naroznikami,

c) wnetrze etui wykoriczone miekkim, pluszowym materiatem oraz ztote

tasiemki utatwiajgce wyjecie tabliczki z etui,
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d) orientacja pozioma.

6.2. Terminy dla Wykonawcy:

6.2.1. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy projekty graficzne grawertonéw do dnia
26.10.2026 r. Wykonawca zrealizuje ustuge wykonania grawertonéw do

dnia 3.11.2026r.

6.2.2. Zamawiajgcy moze zgtosi¢ uwagi do wykonania grawertonéw. Wykonawca
uwzgledni uwagi Zamawiajgcego w terminie do 5 dni roboczych i ponownie

przedtozy do akceptacji Zamawiajgcemu.

7. Ustuga drukarska

7.1. Wykonawca w ramach ustugi drukarskiej wykonana i przekaze na wtasnos¢

a)

b)

Zamawiajgcego:

5 rollupéw z torbg transportowg — o wymiarach 100 cm x 200 cm zgodnie

z projektem graficznym Zamawiajgcego. System wystawienniczy o eleganckim
designie i stabilnej, tatwej w montazu konstrukcji. Aluminiowy, wzmacniany
stelaz, stabilny oraz odporny na uszkodzenia, dziatanie czynnikéw
atmosferycznych i czeste uzywanie,

Scianke wystawienniczg — oddzielajacg strefe cateringowgq od sceny gtéwnej.
Modutowy system wystawienniczy o wymiarach 500 cm x 250 cm (+/- 20%),
oparty na lekkiej konstrukcji aluminiowej umozliwiajgcej obustronng ekspozycje
grafiki. System powinien posiadac strukture segmentowa, pozwalajgca na tatwy
montaz beznarzedziowy oraz opcje pdzniejszej rozbudowy lub rekonfiguracji o
dodatkowe moduty. Wypetnienie powinny stanowic¢ jeden lub dwa panele
graficzne np. tekstylne, montowane w sposdb zapewniajacy idealne napiecie
powierzchni oraz estetyczne maskowanie elementéw konstrukcyjnych.

Dwustronny druk cyfrowy, w komplecie z torba.

7.2. Terminy dla Wykonawcy:

7.2.1. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy projekty graficzne rollupdw do dnia

26.10.2026 r. Wykonawca zrealizuje ustuge drukarskg do dnia 3.11.2026 .
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7.2.2. Zamawiajacy przekaze Wykonawcy projekty graficzne Scianki

wystawienniczej do dnia 26.10.2026 r. Wykonawca zrealizuje ustuge
drukarska do dnia 15.11.2026 r.

7.2.3. Wykonawca moze zgtosi¢ uwagi do wykonania ustugi drukarskiej.

Wykonawca uwzgledni uwagi Zamawiajgcego w terminie do 5 dni roboczych
i ponownie przedtozy do akceptacji Zamawiajagcemu wydrukowane plansze i

rollupy.

8. Przekazanie materiatéw koncowych.

8.1. Projekt scenografii, film oraz wszystkie materiaty multimedialne stworzone na

potrzeby prezentacji laureatéw konkurséw PIP GIP oraz wizualizacji
poszczegblnych etapdw przebiegu Konkursu i w wersji ostatecznej (po
zgtoszeniu uwag, ich wprowadzeniu i akceptacji Zamawiajgcego) wraz z
licencjami zostang dostarczone Zamawiajgcemu do siedziby Gtéwnego
Inspektoratu Pracy przed podpisaniem protokotu odbioru koricowego, na

nos$niku elektronicznym, ktéry zostanie wtasnoscia Zamawiajacego.

9. Pozostate obowiazki wykonawcy

Wykonawca zapewni:

9.1. Sprzatanie po zakonczeniu uroczystosci.

9.2. Transport materiatéw promocyjno-informacyjnych ($cianka wystawiennicza,

9.3.

rollupy, statuetki itp.) z siedziby Zamawiajgcego do miejsca uroczystosci w dniu
23.11.2026 r., do godziny 12:00 oraz z miejsca uroczystosci do siedziby
Zamawiajgcego do dnia 27.11.2026.r.

Wykonawca zobowigzany jest do dostarczenia opakowan jednorazowych
(pojemnikéw z przykryciem) posiadajgcych atest do kontaktu z zywnoscig, w
liczbie odpowiadajgcej minimum (np. 20%) zamdwionych porcji, w celu
umozliwienia Zamawiajagcemu zapakowania zywnosci pozostatej po zakonczeniu
ustugi. Koszt opakowan nalezy uwzgledni¢ w cenie jednostkowej positku/ustugi.
Dostarczone opakowania muszg by¢ wolne od optat, o ktérych mowa w ustawie

0 obowigzkach przedsiebiorcdw w zakresie gospodarowania niektorymi
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odpadami (tzw. optata SUP) — zaleca sie stosowanie opakowan z materiatow
alternatywnych dla tworzyw sztucznych (np. pulpa trzcinowa, tektura, materiaty

biodegradowalne).
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